
 

APERITIVO 
_________________________________ 
 
Bollinger Brut Champagner ​ ​ ​ 0,1l​ 17 € 
Fruchtsecco Van Nahmen alkoholfrei​ ​ 0,1l​ 6,5 €​
2013 Château Pailhas Vignobles Robin​ ​ 0,1l​ 10 €​
Saint-Émilion, Bordeaux, Frankreich 
2021 Chardonnay Leutschach​ ​  ​ 0,2l ​ 9,5 €​
Domaines Kilger, Steiermark, Österreich​​
​ ​ ​  
 

EMPFEHLUNG 
_________________________________ 
 
Buntes Tomaten Carpaccio (g,j)​ ​ ​ ​ 13 € 
Ziegenkäsepraline in Blütenmantel | marinierter Rucola | natives Olivenöl  

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Tranche vom Sashimi Thunfisch  (d,i,j,l)​ ​ ​ 19 € 
Algensalat | gelber Rettich | Ponzu-Vinaigrette  
------------------------------------------------------------------------------------------ 

Spinat-Feta Flammkuchen  (a,g,h,i)​ ​ ​ ​ 18 € 
Kirschtomaten | Zwiebeln | Frühlingslauch | Walnüsse  
------------------------------------------------------------------------------------------ 

Tagliata di Manzo (g,i)​ ​ ​ ​ ​ ​ 22 € 
Tranchiertes Entrecôte | Rucola | Kapern | Kirschtomaten | ​

Parmesan | Pinienkernen | Portwein-Zwiebel-Relish 
------------------------------------------------------------------------------------------ 

6 gebratene Riesengarnelen (a,b,d)​ ​ ​ ​ 24 € 
Kräuterbaguette | Chimichurri 

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Sashimi Thunfisch (d)​ ​ ​ ​ ​ 32 € 
rosa gebratener Thunfisch | marokkanische Salzzitrone | ​

Wildkräuter | Kapern-Kirschtomaten-Vinaigrette 

___________________________________________________________ 
 

Bitte beachten Sie, dass bei uns ausschließlich Kartenzahlung möglich ist. 

 


