
 

APERITIVO 
_________________________________ 
 
Glühwein​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 6,5 € 
Martini Floreale Spritz (non Alcoholic)​ ​ ​ ​ 8,9 € 
2018 Grauburgunder ​ ​ ​  ​ 0,2l ​ 9,5 €​
Domäne Müller, Weststeiermark, Österreich​ ​
​ ​ ​  

2018 Oltremé Rosso Susumaniello ​ ​ 0,2l ​ 13,5 €​ ​
Tenute Rubino, Brindisi/Apulien, Italien​  ​ ​ ​ ​  
 

EMPFEHLUNG 
_________________________________ 
 
Maronensuppe (g,i)​ ​ ​ ​ ​ ​   8,90 € 
mit gebratenem Waldpilz und getrüffeltem Milchschaum  

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Wintersalat  (g,i,j)​ ​ ​ ​ ​ ​ 18,50 € 
mit Belugalinsen, Winterorange, Granatapfel, Rote Bete, Kirschtomaten,  

Waldsalat und flambierten Blauschimmelkäse dazu Feigen-Senf-Dressing   

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Bayerischer Flammkuchen  (a,g,i)​ ​  ​ ​ 17,50 € 
mit Kartoffeln, Speck, roten Zwiebeln, Schmand, Bergkäse,  

jungem Lauch und Rosmarin 

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Tagliata di Manzo (g,i)​ ​ ​ ​ ​ ​ 21,00 € 
Tranchiertes Entrecôte auf Rauke mit Kapern, Kirschtomaten, Parmesan, 

Pinienkernen und Portwein-Zwiebel-Relish 
------------------------------------------------------------------------------------------ 

“Lachs en Papillote” (d,i,j,g)​ ​ ​ ​ ​ 23,00 € 
Lachsfilet mit Wurzelgemüse, Drillingkartoffeln, Knoblauchbutter, Zitronen,  

frischen Kräutern und Olivenöl, in einem Pergamentpapier gegart 

------------------------------------------------------------------------------------------ 

Hirschgulasch (a,c,g,i,j,h)​​ ​ ​ ​ ​ 28,50 € 
mit Cassis-Blaukraut, Haselnuss-Spätzle und gefüllter Rotweinbirne  

mit wilden Preiselbeeren 

__________________________________ 

Bitte beachten Sie, dass bei uns ausschließlich Kartenzahlung möglich ist. 

 


